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Het didactisch plan bestaat uit twee delen. Het eerste deel is het plan van aanpak. Het tweede deel is de taakanalyse.

Plan van aanpak



Naam leerling: Monique van Velzen







Naam leermeester: Jan de Bruin

	Onderwerp
	Omschrijving

	Leerdoel


	Het openen van een fles wijn aan tafel.

	Begin situatie van de leerling
	Ervaring in gastencontact en schenken van wijn aan tafel

	Leerbelang voor 

de leerling

het bedrijf
	Gastheer hoort dit op correcte wijze te kunnen.

Komt veel voor in het bedrijf, leerling goed inzetbaar.

	Leerstof (theorie)

· hygiëne

· economie

· ergonomie

· warenkennis

· materiaal kennis

· veiligheid

· relatie met bedrijfsformule

· processtap 

· presentatie

· 
	Maak een keuze uit de vier belangrijkste onderwerpen.

Fouten zijn erg duur, er moet dan een nieuwe fles open gemaakt worden

Proeven van wijn 

Bijzonderhedenover kelnersmes, kurken, capsules (afvalverwerking vanlode capsules)

In onze bedrijfsformule past een ruime speciale wijnkaart met bijzondere wijnen.Het openen aan tafel hooort hierbij.

De gast betaalt een aanzienlijk bedrag voor een fles wijn. Hij koopt ook een stuk emotie en show. De wijn wordt dus voor het openen met alle egars getoont aan de “besteller”.

	Transfer van het leerdoel


	Het gasten contact is op meer plaatsen in het gastvrijheidconcept terug te vinden

	Wijze van aanleren


	Het is een handvaardigheid dus  standaard instructie

	Controle punten


	· juist tonen van de wijn

· juiste techniek

· gasten contact

	Bijzonderheden


	Eerst flink oefen met huiswijn


TAAKANALYSE Uitgewerkt voorbeeld

Taakanalyse XE "Taakanalyse"  voor het vouwen van een linnen servet in waaiervorm

	Belangrijke stappen 

Welke handeling 
	Kritieke punten

Waar moet ik op letten
	Verklaring aan de leerling

Wat is de reden dat we het zo doen

	1. Leg het servet open zodat deze 1 keer is gevouwen, met de 'rug' naar links, de open kant naar rechts.
	Zorg voor een schone werkplek.

Zorg ervoor dat het servet gelijkmatig is gevouwen. 
	Als het servet in de wasserij onregelmatig is gevouwen, krijg je nooit een mooie waaier.

	2. Pak het servet links- en rechtsonder tussen duim en wijsvinger en vouw deze 1 centimeter om.
	Vouw de juiste maat.
	Zo wordt de waaier mooi regelmatig.

	3. Pak het servet weer links- en rechtsonder tussen duim en wijsvinger en ril het servet 3 centimeter op. Duw met je middelvinger een deel van het servet naar je toe, onder je duimen en wijsvingers. Herhaal deze handeling vier keer.
	Zorg dat het servet strak blijft tussen je beide handen
	

	4. Pak het servet met je linkerhand in het midden vast en houd de vouwen zo bij elkaar,
	
	

	5 Draai je linkerhand rechtsom zodat de vouwen naar de grond gericht zijn. Pak met je rechterhand het rechteruiteinde in het midden beet en vouw het servet met de vouwen naar buiten gericht dubbel.
	Versterk de vouwen door er in te 'knijpen'.
	Niet 'strijken' want dan kan het servet vuil worden.

	6 Vouw de rechterflap in een hoek van 45 graden van je af en draai de flap dan onderlangs weer naar je toe.
	
	

	Materiaal voor deze instructie
	
	

	Linnen servetten. De instructie kan ook met papieren servetten worden gedaan. (De zin over de wasserij vervalt dan.)




Tip voor het maken van een taakanalyse:

Voer de taak zelf uit en schrijf stap voor stap op wat je doet.

Wees specifiek.
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